Anniversaires, EVG-EVJF,
soirées privées; offrez a
VoS convives une pizza
traditionnelle cuite au feu
de bois.

La Cale a Braise est
eégalement disponible pour
tous vos evenements
Pour plus de
renseignements, n'heésitez

pds a nous consulter »
. :

NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE

MARDI
Place des Marronniers
71740 Chateuneuf

MERCRED!
CGarage Chizelle, 4 rte de St Denis
42190 Chandon, Charlieu

JEUDI
Place du marche
71800 Gibles

VENDREDI!
Place de la mine, Le Bourg™
71800 La Chapelle sous Dun

Pizzas a emporter
Taille unique: 33cm

07.56.13.94.80

(Au fFeu face a la Ressourcerie)
Prise de commandes:
CONTACT 4 Ou par téléphone a partir de 17h
Q N° SiR 844 420 349 00012

71170 Chauffailles "Gy . | L
By } Dés 14h00 par message Whatsap
07.56.13.94.80

o> d -
T AID AED (D 0N 'w
|
it ] ‘ _L ¥ 2 "
lacaleabraise@outlook.fr g oh 4 ]
§5 2 hf. L “. a : .\; &
| | Iﬁiiﬁ ‘ . A | | 4 ﬁ




W AMMENKUCH: _
Creme ]?rarchb,\Lurdons. Oignons

JAMBON o‘” : ok TN
Sauce tomate 0ZZC arella, Jumb’bn blcmc -~

S

BIANCA; i
Creme fraiche, Mozzarellu Jambon Blanc

STRASBOURQEOISE
Sauce tomate, Mozzarella Saucisses de Strasbourg

COLLEEN: .

Gréme praiche, Mofmrella Saucrsses de Strasbourg

Olives vertes ./ /o8 =~ P s e
v -""’fl,"

BRESSANE:" ~ig3™

Creme PraichesMozzarella; Emincés de\pou&ét N

Champrqnops -Blgu de Bresse

T REINE:
g Sauce tomate. Mozzarelta Jambon blanc, Champignons

: CAPRA:
< Sauce tomate, Mozzarella, Lardons, Fromage de chévre

OALDINE e
SauCe tomate, Mozzarella Poitrine fumée, Reblochon

-CHEWRE MJEL,.-\/
Ggenie fraiche -,l\/\ozzareila mea e de chevre Norx ; =
at apr%s curssof\ N\re\ i ; 4 : SODAS 25¢cl; *

2% -2-‘-4 7 ey - Coca Colo Orangmcr Tce Iea Sprrte ’F‘erner
DAVOMRDE o ”» "" C‘ ‘ ¥ o ; . : 3 o
Creme Frarér‘te MOzzm’e lla, Lqr'glons Pommes de‘terr&
Otgnons Reblochon § -
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~ORTOLANA: V
% Sauce tomate, Mozzarella, Poivrons grillés,
i Aubergines grillées, Tomates cerises
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EAU N\INERALE secr o
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EAU CJAZ'EUSEJL
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# PEPPERONI: ], W\ONTE ROSA:
Sauce tomate, N\ozzarella Pepperoni, Poivrons gri ltes, A,_Cre‘me f’rarcm N\ozzcrrelta uChcrmplgnons, Fentma et
Olrves noires apr‘es cu sson Coppa vi AR BN
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CAMPIONE:
. Sauce tomate, Mozzarella, Boeuf haché, Powrons gnués,
Qignons rouges

"S'CANDINAVE '
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PAGNARDE: et
i€e tomate, Mozzarella, Lardons Champignons,
Olives vertes
»

A

SR
‘ - " -
La Cale a Braise vous propose Une pdte a pizza faite ~=-
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PFROMAGES:
Sauce tomate, Mozzarella, Taleggio, Fontina,
C,orgonzola Olives noires

EEWY 4

maison élaborée a base de Fartnes italiennes

solgneusement sélectionnees.

CALABRWSE ;
Sauce tomate, Mozzarella, Nduja, Aubergines grillées,
Poivrons gﬁ%l‘e,s Gorgonzola

Des empatements @ maturation longue sont

privilégies, afin d'apportera la pate une véritable

BURGER:  °

Sauce tomate et burgerMozzarella, Boeuf haché,
Oignons rouges, Poitrine Fumée Cheddar, et apres
cuisson: Cornichon 1

legereteé, la rendant ainsi beaucoup plus digeste.
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La mozzarella utilisée sur ehaque pizza est de la

58

"Fior di Latte" de gualité superieure,.au filant et au
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gout incomparable
nes#d
'plzzas contiennent du gluten et des produits




